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RODIZIO ESPECIAL

servido de terca a domingo

ENTRADAS FRIAS

fCarpaccio de peixe
branco

fCarpaccio de salmado com
azeite trufado e raspas de
limao siciliano

fTartar de salmao com
ovas

fCeviche

fSashimi macaricado de
salmado e peixe branco

ENTRADAS QUENTES

fGyoza

fTrouxinha de salmao
fHarumaki de legumes e
queijo

[Lula e camardo empanado
iLula e camardo na chapa
[Shimeji na chapa

fHot Roll de salmao batido,
cebolinha, couve crispy e

geleia de frutas




COMBINADOS SUSHI

fDjo - peixe branco, vieira, ovas,
chico césar, doritos, geleia de frutas
vermelhas e de maracuja

fUramaki - peixe branco, salmao,
skin, especial e grelhado com couve
crispy

INiguiri - camarao, polvo, salmao,
atum e skin

iPolvo

iPeixe branco
fSalmao
EAtum
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TEMAKIS

fCamarao
[Salmao
FAtum

fCalifdornia
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]/ —" - PRATOS QUENTES

-
— iGrelhado - salmao, carne
e frango

fYakissoba - legumes,
carne, frango e misto de
frango com carne

iKatsu - carne, frango e
salmao

fTempura - legumes

e iMissoshiro

iGohan

ISalmao grelhado
AISkin
iKani

iPeixe branco




PRATOS DE INVERNO

IYAKITORI DE FRANGO N\ A \
IKARE RAISSU
iILAMEN *sazonais

SOBREMESA

Sorvete ou brigadeiro de colher com pacoca de amendoim

Ctaee i

RODIZIO ALMOCO

de terca a sexta, 12h as 15h

ENTRADAS

fSunomonu

fGyoza
fTrouxinha de salmao
IHarumaki de legumes e queijo

IShimeji
m‘.,g,,.‘—mm,

iHot Roll simples




COMBINADOS SUSHI

iDjo - peixe branco, chico
césar, doritos, geleia de frutas
vermelhas e de maracuja
fUramaki - peixe branco, salmao,
skin, especial e grelhado com

couve crispy
INiguiri - salmao, atum e skin

COMBINADOS SASHIMI

fPeixe branco
fSalmao
BAtum
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PRATOS QUENTES

v iGrelhado - salmao, carne

; _; e frango

E § IYakissoba - legumes,

..,r :‘f' carne, frango e misto de
f:; m frango com carne

,. fKatsu - carne, frango e
1= imus salmao

37‘“ w fTempura - legumes

IMissoshiro

iGohan

TEMAKIS li==—=

[Salmao ISalmao grelhado
FAtum ISkin
[California jKani

iPeixe branco
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RODIZIO EXECUTIVO

servido de terca a domingo
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% INCLUI TODOS OS ITENS DO RODIZIO
ALMOGCO + CARPACCIO DE PEIXE BRANCO,
CARPACCIO DE SALMAO COM MOLHO
PONZU E CEVICHE + CAMARAO E LULA
EMPANADOS /
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SUNOMONO

Conserva de pepino
japonés agridoce
17

CARPACCIO
SIMPLES

————— = g . —gA L =

! Fatias de salmao
Ecom raspas de limao
: siciliano 69

*com azeite trufado e flor
de sal +20
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CEVICHE

Cubos de salmao
Mmarinados no limao
com cebola roxa,
pimenta, cebolinha e
azeite 74

ENTRADAS

TARTAR DE SALMAO

Salmao picado na
ponta da faca com
flor de sal e azeite

70

CARPACCIO
ESPECIAL
ey i —r e TR »'«,j_v~ - R -75‘
Fatias de salmao, &
polvo e camardo com
raspas de limao ‘
siciliano 77

*com azeite trufado e flor =

de sal +20
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SHIMEJI
Cogumelos salteados
na manteiga com
shoyu e tempero do
chef 47



GYOZA 8 UNID.

Dumpling japonés de
massa fina, recheado
com carne suina

HOT ROLL
TRADICIONAL 8 UNID.

Enrolado de gohan
empanado e frito,
recheado com salmao,

38
kani e cream cheese
38
TROUXINHA
Massa leve recheada
com salméo HOT ROLL

4o ESPECIAL 8 UNID.

Enrolado de gohan
empanado e frito,
recheado com
camarao, salmao, kani,
cream cheese e

Legumes 32 cebolinha

Queijo 42

HARUMAKI 8 UNID.

Rolinho primavera

42
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SASHIMI 6 UNID.

Salmao 34
Atum 36
Peixe branco 30
Polvo 41

SASHIMI ESPECIAL

Peixes variados

20 UNID.
30 UNID.
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BARRIGA DE SALMAO 5 UNID.

Finas fatias da parte mais nobre do salmao,

finalizadas com raspas de limao siciliano, azeite

trufado e flor de sal 41




SALMAO

Salmado em cubos,
salmao batido,
shimeji, edamame,
sunomono,
wakame, couve
crispy, skin e
gengibre em
conserva

69

ATUM

Atum em cubos,
edamame,
sunomono,

wakame, tomate

cereja, castanhas,

nori laminado e

gengibre em
conserva

69

VARIADO

Salmao, atum,

camardo empanado,

Mmanga, sunomono,
tomate cereja e
couve crispy

79

VEGETARIANO

Shimeji,
wakame,
edamame,
cenoura fatiada,
castanha de
caju e couve
crispy

64

SALMAO DO
CHEF

Salmao em cubos,
salmao batido,
manga, edamame,
wakame,
sunomono, skin,
nori laminado e
gengibre em
conserva

77




TEMAKIS

KANI SALMAO
Kani e gohan Salmado, gohan
og e cebolinha
30
ATUM R
Atum, gohan e SHIMEJI
cebolinha Shimeji, sohan,
32 cream cheese e
cebolinha
HOT ROLL o8
Cone empanado .
com salmao, gohan CALIFORNIA
e cream cheese Manga, pepino,
o9 kani e gohan

x 29

CAMARAO EBI

Camarao, gohan e
cebolinha *sem gohan +5

37

SALMAO SANTO

Salmao, gohan, tomate Pele de salmao grelhada,
seco, rucula e cream gohan, cream cheese e
cheese cebolinha

SALMAO SKIN

33

SALMAO GRELHADO

Salmao grelhado,
gohan cream cheese e
cebolinha

29

27

CHICO CESAR

Cone empanado com
salmao grelhado, gohan,
cream cheese e couve
crispy

33



SUSHIS

ENROLADO DE SALMAO 8 UNID.

Enroladinho de salmao com cream cheese,
couve crispy e gergelim 51

ESPECIAL DE CAMARAO 8 UNID.

Enroladinho de salmado com camarao
empanado, finalizado com shimeji, cream

cheese, cebolinha e gergelim 67
SUSHIS VARIADOS

Simples 15 UNID. 69
Especial 24 UNID. 94

ESPECIAL 6 UNID.

Enroladinho de salmao com gohan,

cream cheese e couve crispy 63
2 UNID.

Cebolinha 21
Ovas de tobiko 25
Ovas de masago 25
Couve crispy 23
Shimeji e cream cheese 23
Prego com shimeji 23
Geleia de frutas vermelhas 23

ou de maracuja

*sem gohan +5




NIGUIRI 2 UNID.

Bolinho de gohan coberto com uma fina fatia:

Salmao 16
Salmao Skin 14
Atum 18
Peixe Branco 14
Camarao 22
Polvo 25

HOSSOMAKI 8 UNID.

Enrolado de gohan envolto em alga recheado:

Pepino (kappamaki) 29
Atum (tekkamaki) 35
Camarao (ebimaki) 39
Kani (kanimaki) 31
Salmao (sakemaki) 35

Especial - salmao, coberto com
fina fatia de salmao, cream
cheese, cebolinha e pimenta 37

oy

oy
URAMAKI 8 UNID.
Sushi invertido recheado:
Califdrnia 32
Salmao 35
Salmao Skin 33
Salmao Grelhado 34
Atum 36
Camarao 43
Camardo Empanado 43

Shimeji 33



COMBINADO 1 PESSOA

22 UNID.

12 fatias variadas de sashimi, 8
sushis com crustaceos e 2 hot roll
121

COMBINADO 2 PESSOAS
40 UNID.

20 fatias variadas de sashimi, 16
sushis com crustaceos e 4 hot roll
165

COMBINADO 3 PESSOAS

94 UNID.

26 fatias variadas de sashimi, 22
sushis com crustaceos e 6 hot roll
236



TEISHOKU

TEISHOKU SIMPLES
29 UNID.

1 sunomono, 1 shimeji, 2 harumakis,
2 gyozas, 1 grelhado de salmao ou
filé, 4 hot rolls, 1 temaki, © fatias
variadas de sashimi e 8 sushis
variados

125

TEISHOKU EXECUTIVO
48 UNID.

1 sunomono, 1 shimeji, 2 harumakis,
2 gyozas, 1 grelhado de salmao ou
file, 4 hot rolls, 1 temaki, 12 fatias
variadas de sashimi, 12 sushis
variados, camardes, lulas, carpaccio
de salmado com molho ponzu e
ceviche

163

TEISHOKU ESPECIAL
50 UNID.

1 gohan, 1 sunomono, 1 shimeji, 2
harumakis, 2 gyozas, 1 grelhado de
salmao ou file, 4 hot rolls, 2
temakis, 12 fatias variadas de
sashimi, 12 sushis variados com
camarao e ovas, camarodes, lulas, 1
tempura misto, 1 gyukatsu de carne
ou frango, 1 yakissoba, carpaccio de
salmdo com molho ponzu e ceviche

223



PRATOS QUENTES

YAKIMESHI

Gohan temperado, ovo,
legumes e cebolinha 43

MISSOSHIRO
Sopa de missd 17

GOHAN
Arroz branco japonés 15

—
YAKISSOBA
Macarrdo japonés com legumes i R v ol LS et i
cozidos ao molho especial 3l i/ \ Ilj

SN

Legumes 43
Frango 48
Carne 50

Mist 54 m-,f
at%xwﬁm

Santd frutos do mar 65

KATSU

Empanado fatiado em tiras,
acompanhado de gohan, alface e tomate

Frango 65
Carne 69

Salmao 75




YAKITORI
Espeto de frango no molho teriaki

LAMEN

Caldo com macarrao, carne
suina, ovo, acelga e cebolinha

KARE RAISSU

Cury japonés com batata, cenoura
e cebola, servido com gohan

SUKIYAKI (2 pessoas)

TEPPANYAKI

Legumes grelhados na manteiga,
acompanhados de gohan e missoshiro

Frango
Salmao

Carne

Lula com nira
Camarao
Frutos do mar

TEMPURA

63
89
81
81
99
105
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Empanados com massa leve e crocante

Legumes
Camarao
Misto

36

52

S92

59
99

89

126

Cozido de carne com legumes grelhados na manteiga e
shoyu, servido com macarrao, tofu e cogumelos



SOBREMESAS

SORVETE DE CREME

1 bola de sorvete com
calda de chocolate ou
Mmorango

19

CREME DE PAPAIA
Batido com sorvete de
creme e licor de cassis

29

ABACAXI GRELHADO

Fatia de abacaxi
grelhado servida com 1
bola de sorvete de creme

29

PETIT GATEAU

Mini bolo de chocolate
com casca e recheio
cremoso, servido com
calda de chocolate e 1
bola de sorvete de creme

31
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BRIGADEIRO DE
COLHER

Brigadeiro com farofa

29

BANANA CROCANTE
Banana empanada em
sucrilhos com calda de
morango ou chocolate,
servida com 1 bola de
sorvete de creme

29

BANANA
CARAMELIZADA

Banana caramelizada,
servida com 1 bola de
sorvete de creme

29

FRUTAS DA
ESTACAO
Consultar garcom

20




W T ER AT
BEBIDAS

SUCO DE FRUTA NATURAL

1 fruta 14,90
2 frutas 17,90
REFRIGERANTE

Coca-Cola 9,90
Guarana 9,90
Schweppes Citrus 10,90
H20 limao 11,90
Feel Good 11,90
Red Bull 19,90
AGUA

Agua mineral 8,90
Agua mineral com gas 8,90
Agua tonica 9,90
CHA

Bancha 5,90
Bule de Bancha 12,90
CAFE

Espresso 8,90




ALCOOLICOS

CERVEJA

Heineken Long Neck 15,90
Heineken 600 ml 20,90
Stella Artois Long Neck 15,90
Original 600ml 19,90

Corona Extra Long Neck 15,90

DRINKS

Negroni 36,90
Moscow Mule 37,90
Coquetel de frutas vermelhas
Sem alcool 30,90

SAKERINHA DE FRUTAS

Nacional 29,90
Importado 50,90
CAIPIRINHA

Cachaca 25,90
Cachaca Artesanal 35,90

CAIPIROSKA
Vodka Smirnoff 29,90
Vodka Absolut 36,90




SAKE

Nacional dose

Nacional garrafa
Importado dose

Importado garrafa

Nacional quente peq.

Importado quente peq.

DESTILADO DOSE

Red Label 8 anos
Black Label 12 anos
Smirnoff

Absolut

Gin Nacional

Gin Importado
Cachaca

Cachaca Artesanal
Licor especial
Campari

Tequila

Rum

23,90
88,90
48,90
209,90
29,90
51,90

35,90
45,90
28,90
36,90
32,90
38,90
17,90

35,90
25,90
33,90
35,90
25,90




CARTA DE VINHO

.- 3

_—

2o Jo T F A Ao U o T HFX T

BRANCOS

Cumbres Chardonnay | 2021 | Chile | Vina Mawida 93
Cumbres Sauvignon Blanc | 2020 | Chile 14

Manos Andinas | 2020 | Chile | Reserva Sauvignon Blanc 128
Manos Andinas | 2020 | Chile | Reserva Chardonnay 128
Monasterio de Palazuelos Verdejo | Espanha | Alberto
Gutierrez 110

ROSE
Claude Val | 2020 | Franca | Domaine Paul Mas 139

TINTOS

Cumbres Sauvignon | 2019 | Chile | Vina Mawida O3
Manos Andinas | 2020 | Chile | Reserva Pinot Noir 139

VINHOS FREIXENET

Vinho Fino Tinto Freixenet Primitivo 128

Vinho Fino Branco Seco Freixenet Sauvignon Blanc 106
Vinho Fino Branco | Heart Sauvignon Blanc 89

Vinho Fino Branco | Heart Chardonnay 79
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